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Menu 25 dIC 2019

Sritivi stuzzichin

I ( al i__'-'.'.ie venuto Ccol

Entrée:
Insalatina di Natale con Cappone, verdure in agro
Tortino di patate con broccoletti, zucca e fonduta di Asiago

Primi Piatti:
Risotto con Taleggio e Verza dorata
Canelloni integrali con coniglio in crema di Carciofi

oiatti:
- Roast Beef in crosta salsa di funghi
Contorni
- Muset col Cren
Pure di patate nostrane

Delizio di Natale:
Terrina al Cioccolato fondente, caffe con salsa al
Baileys Irisch Cream

Panettone Artigianale Maculan, Frutta secca e ciementlnee
Caffe

Vini:

hardonnay Passi di Luce IGT - Tenuta Mosole
Cabernet Sauvignon DOC - Sessanta Campi - Luigino Zago
Manzoni Moscato Spumante - Bonotto delle Tezze

Prezzo € 53,00 a Persona
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" Per info.e prenotazmm Tel. 0438~ 57526 {
Whatsapp 340,809:0984




