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2oz NTOLLERANTE £ PER - INFORMATIONI - RIGUARDO. GLI

INGREDIENTI PRESENTI NEGLI ALIMENTI E NELLE BEVANDE
SERVITE INQUESTO ESERCIZIO. TI INVITIAMO A RICHIEDERE,

 MENU CICCHETT HOSTARIA

CICCHETT]

(DISPONIBILI A ROTAZIONE GIORNALIERA)

SALUM|

RMA DI ORDINARE 1L PASTO O LA BEVANDA " X SALA NOSTRAN
INFORMATION! AL NOSTRO PERSONALE. SIAMO PRONTI PER SCAIE DE FORMAIO SOPRESSA
AIVTARTI NEL MIGLIORE DEI MODI. POLPETE e
LISTA ALLERGENI FONDUTA DE FORMAID PARSUT CRUDO
R S 0501
# N CROSTACE] E 10RO DERIVAT CROSTON COL FORMAIO
4 3 UOVA £ PRODOTT] A BASE DI UOVA .
- | pmmiant UGS FORMAGG|
‘ Ly AL S e
(INCLUSO LATTOS10) PATATA LESSA LTSI
T AL
Bl SERVIL i
E\NIDIBH;E souoaosmou‘m D'Emv'An COPERTO, PANE E GRISSINI € 3,00 PINVE
LUPINI"E PRODOTTI A BASE DI LUPINI (367D
52 HOLISCHI £ PRODOTTI-A BASE DI-MOLLUSCHI VETIENA
. GROTTA DEL CAGLIERON

oL A FESTE PRIVATE, CATERING,
oo/ CONSEGNE A DOMICILIO.




ANTPAST + T —

NERVET COF 160F BIGOI COL RAGU DE ANERA CAPRIOL COI FRUTI ROSS) E POENTA
NERVETTI DI MANTO ALLA VITTORIESE | FAMOSI BIGOI VENET CON IL TIPKCO RAGD D'ANATRA € 14,90 BOCCONCINI DI CAPRIOLO COTTF IN UMIDO CON
FATTI IN CASA € 12,90 (13367911 | FRUTTI DI BOSCO E POLENTA € 72,90
(6791D (1619.)
INSALATINA DIAUTUNNO PASA E FAS THIA IN TECI
ONO SFITI0 DI STGIONALE TUTTO DA PRovARe € 13,90 LA NOSTRA TPPA CON FAGIOLI BORLOTTI E LA PASTA ALLVOVO € 1390 coME DA TRADIZIONE VENETA COTTA LENTAMENTE ED
(13678101 ' o ot ) ACCOMPAGNATA DALLA POLENTA € 18,90
SHRDEE N SAG SOP DE 1660
SECONDO LA TRADIZIONE VENEZIANA GRATINATA £ SERVITA BOLLENTE CON MONTASIO hamruceimto € 1290 TAGLIATA DE MANTO (230 GR)
CON PINOLI ED UVETTA € 139 (67000 TAGLIO SCELTO DI MANTO GRIGLINTO € 26,20
(14,3678.910]112) BGO N SALSA ((0 £ (1436
CARNE SALADA COI FONGH 1L PIATTO VEN!TO I!E!! I GIORNI DI MAGREO SEAS(?NEEgLO € 1490 COSTATA DE CAVAL
T b e IOSTRA é 590 (134367910 " TENERA E SAPORITA COTTA ALLA GRIGLIA € 6,00 AL HG
NGHI NOSTRANI € 19 19
@) TAIADEE COI GAMBRI E FONGHI
FLAN DE CAVOL VIOLA E MONTASIO SFIZIOSE CON GAMBERI E FUNGHI DI BOSCO € 16,90 P IATTO DEI.I.A SALUTE
TORTINO DELICATO ACCOMPAGNATO DA ("Z'S'L"?'é'g'”'m FILETI DE SALMON LACA
UNA FONDUTA DI MONTASIO € 2,30 RAVIO COI FONGHI FILETTO DI SALHONE LEGGERO £ 6USTOS0 € 2390

(123678910

. BAVIOLL RPIENT CON fUNﬁHl NOSIRANS€ 1090 ooemmeee = o URAID




CTEHOWTNNO 226
PIATTO UNICO DI TRADIZIONE E SAPORI DI STAGIONE

DAL 22 AL 77 SETTEMBAE DAL 20 AL 73 OTTOBRE DAL 7 AL 22 NOVEMBRE
SPAGHETI COI TUCHET. FONGHI £ PANZETA € 1390 PASTA COI BROCOI, POMIDORO E MOENA € 1390 PIIOCHERI COL MOESIN E PERI € 18 90 o

(1367912 (1619 (36791

DAL 29 AL & TTOBAE DAL 27 OTTOBRE AL | NOVEMAE DAL 24 AL 29 NOVEMRE
BACALA CONFIT € 2690 BRANTIN COE MANDORLE E UVA € 24,90 GNOCHI DE BARBABIETOLA BUTIRO MONTA™ 1 888
(1367910 (14673910 = “E SEM{NIEDEPAPAVERO € IL'(JO‘“ % o
DAL 6 ALL I OB DAL 3 AL 3 NOVEMBRE =L -
SPETIATIN DE DINDIOT OIVE £ 1UCA € 2090 CONICIO COF THIESPE SECHE € 390 DALTALGDICEMBRE NS
(A Uoi2eliD LASAGNE VERDI COF SPINATE, UGANEGH
DAL B ALL' I3 OTTOBRE DAL 10 AL 15 NOVEMBRE E CASWTEA Dfs BTIILE}IISO €290
N . 1
TARTARA D'AUTUNNO € 2190 SPEZATIN DE CINGHIAL ALA BIRA E POENTA € 72.90
1679 (63D DALL' ALB DI(EMBBE
ORTO DAUTUNNO COL TOMINO SCOTA € 1790 \ -
CONTORNI IN GENERE € 490 L .

MENU DA ASPORTO A S(ELTA TUTTI l PIATTI DISPONIBIU DAL MENU
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LT 1l I/‘+ 1]
BIANCO E ROSSO CARAFEA 1190 690 490

CREMA DE-N ARANTE (ARANCE)
DELICATA £ FRESCA CREMA D'ARANCIA € 790 V, N, Al— BKCH, ERE
A 1319 . PROSECCO D.O.C6. ASOLO EXTRA DRY "AKELUM® ANDREAOLA €400
CREMA BRUSADA SALA DOLL COI BISCOT PROSECCOSUPERIORE CONEGLIANO VALDOBBIADENE D.O.C.G. IN GENERE € 440
- CLASSICO- CUCCHIAIO-CON CROSTICINA- 1L SALAME DOLCE DELLE NOSTRE NONNE € 790 GLERA TRANQUILLO 1.6.T. SAN MARTINO € 3,00
CARAMELLATA € 790 13678010 VERDISO 1.6.T. COLLALTO € 30
BRI e . SAUVIGNON D.0.C. MOSOLE € 4,00
 TORTA CO1 PONROSS] NOSEE E CREMA CHARDONNAY A, CANTINA PRODUTIOR! VALLE 1S40 € 1,50
DOLCE DA FORNO CON (',4358'783% E CRemA € 6,30 RIBOLLA GIALLA D.0.C. COLLIO MARCO FELLUGA € 500

"BARBARO" ROSSO VENETO RABOSO, CABERNET, MERLOT LE BAITE € 330

....... S _T_ORT_A CON MUESLI E CREMA VANIGLIA CABERNET SAUVIGNON D.0.C. MARCO FELLUGA € 300
TORTA- SEMPLICE ARRICCHITA CON' CEREALT £ CREMA PASTICCERA € 8,90 CABERNET "SESSANTACAMPI® ZAG0 € 380
= X MERLOT D.0.C. COLLIO MARCO FELLUGA € 350
DOPO AL CAFFE. PINOT NERD DO.C. BREGANTE MACULAN € 500

PRIME UVE MASCHIO, GRAPPA "DA CONVERSATIONER" MASCHI, VALPOLICELLA CLASSICO D.OC. RECCHIA € 4,30

PRUGNA DE NEGRI, GRAPPA 30° DE NEGRI, BARANCIO DE NEGRI,
GRAPPE BEPI TOSOLINI, | LIQUORI DELLA "SPETIERIA" BEPI TOSOLINI, COL DOLCE BOTTIGLIA  CALICE

b CIMA DA CONEGLIANO, GRAPA DI PROSECCO 7 ANNY CIMA DI CONEGLIANO,  pighA DOLZA TORCHIATO DI FRESONA DO.C6. PRODUTTOR DI FREGONA 037511~ 349 79
“WRIISKEIS SELEZIONE "VIA CAPRERA", ARMAGNAC DARTIGALOUNGE, MOSCATO PASSITO "PIASI® DANTE. RIVETT) 05 17— 349 19
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3 (L. RYE WHISKEY

2 (L. VERMOUTH R050
GOCCE ANGOSTURA

AMERICANO

3 (L. CAMPARI
3 (L. VERMOUTH R0SS0
SPLASH DI SELZ

BOULEVARDIER

& CL. BOURBON
2,3 (L. VERMOUTH ROS50
1,3 (L. CAMPARI BITTER

DRY MARTINI

6 CL. GIN LONDON DRY
| CL. VERMOUTH DRY

REMEMBER THE MAIN- 4

60 ML RYE WHISKEY _

12,5 ML. VERMOUTH OSSO0

9 ML CHERRYBRANDY LUXARDO oo
i 73MLTHE '

30 ML. RUM BIANCO
30 ML. COGNAC

30 ML. TRIPLE SEC
20 ML. SUCCO DI LIMONE FRESCO

AFTER-DINNER

30 CL APRICOT BRANDY
30 CL TRIPLE SEC
30 L. SUCCO. DI LMONE

o
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WHITE LADY —
=

L

—

—=

LOCLGIN o
30 CL. TRIPLE SEC :
2,0 CL. SUCCO Dr LIMONE FRESCO

GODFATHER - =

3,3 (L. DI WHISKY
33 CL. DI LIQUORE AMARETTO

HOT SHOT

~ 2.0°CL. LIQUORE GALLIANO
_uaoimmn 7 48
[0 CECRMIDITATE = L o

PRE DINNER
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