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Cicchetti SalumiSalumiSalumi

Formaggi

Servizi

(disponibili a rotazione giornaliera)

Gentile cliente, se hai delle allergie e/o 
intolleranze e per informazioni riguardo gli 
ingredienti presenti negli alimenti e nelle bevande 
servite in questo esercizio, ti invitiamo a richiedere, 
prima di ordinare il pasto o la bevanda, 
informazioni al nostro personale. Siamo pronti per 
aiutarti nel migliore dei modi.

Scàie de formàio
Polpéte
Fonduta de formàio
Patate al forno
Crostón col formàio
Oìve ascolane
Puína fumegada
Patata léssa

Salà nostran
Sopressa
Speck
Parsut crudo
Ossocòl

Montasio stràvècioMontasio stràvècio
Montasio freschMontasio fresch
GranaGrana
Asiago D.O.P.Asiago D.O.P.
PiavePiave
VézzenaVézzena
Grotta del CaglieronGrotta del Caglieron

Montasio stràvècio
Montasio fresch
Grana
Asiago D.O.P.
Piave
Vézzena
Grotta del Caglieron

AVVERTENZE

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati

Frutta a guscio

Crostacei e prodotti a base di
crostacei e loro derivati

Sedano e prodotti a base di sedano

Uova e prodotti a base di uova

Senape e prodotti a base di senape

Pesce e prodotti a base di pesce

Semi di sesamo e prodotti derivati

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Anidride solforosa e solfiti derivati

Soia e prodotti a base di soia

Lupini e prodotti a base di lupini

Latte e prodotti a base di latte
(incluso lattosio)

Molluschi e prodotti a base di molluschi
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Menù Cicchetti Hostaria

FESTE PRIVATE, CATERING,
CONSEGNE A DOMICILIO

Coperto, Pane e Grissini € 3,00 
(1,3,6,7,11)



Antipasti primi piatti

Sardèe in saórSardèe in saór Sardèe in saór 
secondo la tradizione veneziana

con pinoli ed uvetta € 13,9
(1,4,5,6,7,8,9,10,11,12)

bigoi col ragù de anérabigoi col ragù de anéra bigoi col ragù de anéra 
i famosi bigoi veneti con il tipico ragù d’anatra € 14,90

(1,3,5,6,7,9,11,12)

costata de cavàlcostata de cavàl costata de cavàl 
tenera e saporita cotta alla griglia € 6,00 al hg

(1,6)

tagliata de manzo (250 gr.)tagliata de manzo (250 gr.) tagliata de manzo (250 gr.) 
taglio scelto di manzo grigliato  € 26,50

(1,4,5,6)

trìpa in téciatrìpa in técia trìpa in técia 
come da tradizione veneta cotta lentamente ed

accompagnata dalla polenta  € 18,90
(1,5,6,7,9,11,12)

i frutti di bosco e polenta € 22,90   
bocconcini di capriolo cotti in umido con

i frutti di bosco e polenta € 22,90  
(1,6,7,9,12)

nervét cóe zégoenervét cóe zégoe nervét cóe zégoe 
nervetti di manzo alla vittoriese

fatti in casa € 12,90
(5,6,7,9,12)

pasta e fasóipasta e fasóipasta e fasói
la nostra zuppa con fagioli borlotti e la pasta all’uovo € 13,90 

(1,3,5,6,7,9,11)

Sempre disponibili
Secondi piattiSecondi piattiSecondi piatti

piatto della salutepiatto della salutepiatto della salute

insalatina d’autunnoinsalatina d’autunno insalatina d’autunno 
uno sfizio di stagionale tutto da provare € 13,90

(1,5,6,7,8,10,12)

bigoi in salsa (cóe sardèe)bigoi in salsa (cóe sardèe) bigoi in salsa (cóe sardèe) 
il piatto veneto per i giorni di magro e non solo € 14,90

(1,3,4,5,6,7,9,12)

fileti de salmon lacàfileti de salmon lacà fileti de salmon lacà 
filetto di salmone leggero e gustoso € 23,90

(1,4,6,9,12)

carne salada cói fonghicarne salada cói fonghi carne salada cói fonghi 
la carne trentina e i funghi nostrani € 15,90 

(6,9)

Sòpa de zégoeSòpa de zégoe Sòpa de zégoe 
Gratinata e servita bollente con montasio grattuggiato € 12,90

(1,6,7,10,11)

flan de càvol viola e mOntasioflan de càvol viola e mOntasio flan de càvol viola e mOntasio 
tortino delicato accompagnato da
una fonduta di montasio € 12,90

(1,2,5,6,7,8,9,11)

taiadèe cói gambri e fonghitaiadèe cói gambri e fonghitaiadèe cói gambri e fonghi
sfiziose con gamberi e funghi di bosco € 16,90 

(1,2,3,4,5,6,9,11,12)

ravioi cói fonghiravioi cói fonghiravioi cói fonghi
ravioli ripieni con funghi nostrani € 15,90 

(1,3,6,7,9,11)

capriol cói fruti rossi e poèntacapriol cói fruti rossi e poèntacapriol cói fruti rossi e poènta



PIATTO UNICO DI TRADIZIONE E SAPORI DI STAGIONE

Spàgheti cói zuchét, fonghi e panzèta Spàgheti cói zuchét, fonghi e panzèta € 15,90€ 15,90
(1,3,6,7,9,12)(1,3,6,7,9,12)

Spàgheti cói zuchét, fonghi e panzèta € 15,90
(1,3,6,7,9,12)

pizochéri col Moésin e péripizochéri col Moésin e péri € 18,90 € 18,90
(1,3,6,7,9,12)(1,3,6,7,9,12)

pizochéri col Moésin e péri € 18,90
(1,3,6,7,9,12)

spezzatìn de dindiòt oive e zucaspezzatìn de dindiòt oive e zuca € 20,90 € 20,90
(1,6,9,11,12)(1,6,9,11,12)

spezzatìn de dindiòt oive e zuca € 20,90
(1,6,9,11,12) lasagne verdi cóe spìnaze, luganéghelasagne verdi cóe spìnaze, luganéghe

e Casatèa de Trevisoe Casatèa de Treviso € 15,90 € 15,90
(1,3,6,7,9,12)(1,3,6,7,9,12)

lasagne verdi cóe spìnaze, luganéghe
e Casatèa de Treviso € 15,90

(1,3,6,7,9,12)
Tartara d’autunnoTartara d’autunno € 21,90 € 21,90

(1,6,7,9)(1,6,7,9)
Tartara d’autunno € 21,90

(1,6,7,9)

orto d’autunno col Tomino scotàorto d’autunno col Tomino scotà € 17,90 € 17,90
(1,3,6,7,9,11)(1,3,6,7,9,11)

orto d’autunno col Tomino scotà € 17,90
(1,3,6,7,9,11)

gnochi de barbabietola butìro montàgnochi de barbabietola butìro montà
e semènze de papavéroe semènze de papavéro € 14,90 € 14,90

(1,3,7,9,11)(1,3,7,9,11)

gnochi de barbabietola butìro montà
e semènze de papavéro € 14,90

(1,3,7,9,11)

dal 22 al 27 settembredal 22 al 27 settembredal 22 al 27 settembre dal 17 al 22 novembredal 17 al 22 novembredal 17 al 22 novembre

dal 6 all’ 11 ottobredal 6 all’ 11 ottobredal 6 all’ 11 ottobre
dal 1 al 6 dicembredal 1 al 6 dicembredal 1 al 6 dicembre

dal 13 all’ 18 ottobredal 13 all’ 18 ottobredal 13 all’ 18 ottobre

dall’ 8 al 13 dicembredall’ 8 al 13 dicembredall’ 8 al 13 dicembre

dal 29 al 4 ottobredal 29 al 4 ottobredal 29 al 4 ottobre dal 24 al 29 novembredal 24 al 29 novembredal 24 al 29 novembre

Temi d’Autunno 2026Temi d’Autunno 2026Temi d’Autunno 2026

contorni in genere € 4,90

menù da asporto a scelta tutti i piatti disponibili dal menù

bàcala confitbàcala confit € 26,90 € 26,90
(1,3,6,7,9,12)(1,3,6,7,9,12)

bàcala confit € 26,90
(1,3,6,7,9,12)

pasta cói brocói, pomidoro e moénapasta cói brocói, pomidoro e moéna € 15,90 € 15,90
(1,6,7,9)(1,6,7,9)

pasta cói brocói, pomidoro e moéna € 15,90
(1,6,7,9)

conìcio cóe Thiéspe sécheconìcio cóe Thiéspe séche € 23,90 € 23,90
(1,6,7,8,9,11,12)(1,6,7,8,9,11,12)

conìcio cóe Thiéspe séche € 23,90
(1,6,7,8,9,11,12)

Brànzin cóe mandorle e uvaBrànzin cóe mandorle e uva € 24,90 € 24,90
(1,4,6,7,8,9,12)(1,4,6,7,8,9,12)

Brànzin cóe mandorle e uva € 24,90
(1,4,6,7,8,9,12)

dal 20 al 25 ottobredal 20 al 25 ottobredal 20 al 25 ottobre

dal 3 all’ 8 novembredal 3 all’ 8 novembredal 3 all’ 8 novembre

dal 10 al 15 novembredal 10 al 15 novembredal 10 al 15 novembre

dal 27 ottobre al 1 novembredal 27 ottobre al 1 novembredal 27 ottobre al 1 novembre

Spèzatin de cinghial ala bira e poéntaSpèzatin de cinghial ala bira e poénta € 22,90 € 22,90
(1,6,9,11,12)(1,6,9,11,12)

Spèzatin de cinghial ala bira e poénta € 22,90
(1,6,9,11,12)



Vini sfusi della casa

Dopo al caffè...

Bianco e rosso caraffaBianco e rosso caraffaBianco e rosso caraffa
3/4 lt3/4 lt
 11,90 11,90
3/4 lt
 11,90

1/2 lt1/2 lt
 6,90 6,90
1/2 lt
 6,90

1/4 lt1/4 lt
 4,90 4,90
1/4 lt
 4,90

Prime Uve Maschio, Grappa “da conversazioner” Maschio,

Grappe Bepi Tosolini, I liquori della ”Spezieria” Bepi Tosolini,
Prugna De Negri, oGrappa 50  De Negri, Barancio De Negri,

Grappa 56 Cima Da Conegliano,Grappa 56 Cima Da Conegliano,Grappa 56 Cima Da Conegliano, Grappa di Prosecco 7 anni Cima di Conegliano,Grappa di Prosecco 7 anni Cima di Conegliano,Grappa di Prosecco 7 anni Cima di Conegliano,
Whiskeis Selezione “Via Caprera”,Whiskeis Selezione “Via Caprera”,Whiskeis Selezione “Via Caprera”, Armagnac Dartigalounge,Armagnac Dartigalounge,Armagnac Dartigalounge,

Ron Guatemala Botran Solera,Ron Guatemala Botran Solera,Ron Guatemala Botran Solera, Ron Barbados selezione Mount Gay,Ron Barbados selezione Mount Gay,Ron Barbados selezione Mount Gay,
Selezione vermoth “Via Caprera”Selezione vermoth “Via Caprera”Selezione vermoth “Via Caprera”

Col dolce bottiglia calice

Vini al bicchiere

Piera Dolza Torchiato di Fregona D.O.C.G. Produttori di Fregona 0,375 Lt.

Prosecco D.O.C.G. Asolo Extra Dry “Akelum” Andreaola €4,00

Moscato Passito “piasì” Dante Rivetti 0,5 Lt.

Prosecco Superiore Conegliano Valdobbiadene D.O.C.G. in genere € 4,40Prosecco Superiore Conegliano Valdobbiadene D.O.C.G. in genere € 4,40Prosecco Superiore Conegliano Valdobbiadene D.O.C.G. in genere € 4,40

Torcolato di Breganze Maculan 0,375 Lt.

Glera tranquillo I.G.T. San Martino € 3,00
Verdiso I.G.T. Collalto € 3,50

Marsala Superiore Riserva “Oro” Cantine Pellegrino

Sauvignon D.O.C. mosole € 4,00
Chardonnay A.A. Cantina Produttori Valle Isarco € 4,50
Ribolla gialla D.O.C. collio marco felluga € 5,00
“Barbaro” Rosso Veneto Raboso, Cabernet, Merlot Le Baite € 5,50
Cabernet Sauvignon D.O.C. Marco Felluga € 5,00
Cabernet “Sessantacampi” Zago € 3,80

Pinot nero D.O.C. Breganze Maculan € 5,00
Merlot D.O.C. Collio Marco Felluga € 5,50

Valpolicella classico D.O.C. Recchia € 4,50

7,9
7,9
7,9
4,94,94,9

34,9
34,9
34,934,934,9
28,928,928,9

crema brusàdacrema brusàda crema brusàda 
classico cucchiaio con crosticina

caramellata € 7,90
(1,3,6,7)

salà dolz coi biscòtsalà dolz coi biscòt salà dolz coi biscòt 
il salame dolce delle nostre nonne € 7,90

(1,3,6,7,8,11,12)

torta cói pòn rossi nosèe e crematorta cói pòn rossi nosèe e crematorta cói pòn rossi nosèe e crema
dolce da forno con mele rosse e crema € 6,90 

(1,3,6,7,8,11)

torta con muesli e crema vanigliatorta con muesli e crema vaniglia torta con muesli e crema vaniglia 
torta semplice arricchita con cereali e crema pasticcera € 8,90

(1,3,7,8,11)

dolci
crema de n aranze (arance)crema de n aranze (arance) crema de n aranze (arance) 
delicata e fresca crema d’arancia € 7,90

(1,3,7,8)
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Manhattan Between The SheetsBetween The SheetsBetween The Sheets

Americano

Hot ShotHot ShotHot Shot

Boulevardier

After DinnerAfter DinnerAfter Dinner

Dry Martini

White LadyWhite LadyWhite Lady

GodfatherGodfatherGodfather

5 cl. Rye Whiskey
2 cl. Vermouth rosso
Gocce Angostura

30 ml. Rum bianco
30 ml. Cognac
30 ml. Triple sec
20 ml. Succo di limone fresco

3 cl. Campari
3 cl. Vermouth rosso
splash di selz

2.0 cl. Liquore Galliano
1.0 cl. Caffè espresso
1.0 cl. Crema di latte

4 cl. Bourbon
2,5 cl. Vermouth rosso
2,5 cl. Campari Bitter

30 cl Apricot Brandy
30 cl Triple Sec
30 cl Succo di limone

6 cl. Gin London Dry
1 cl. Vermouth Dry

4,0 cl. Gin
3,0 cl. Triple sec
2,0 cl. Succo di limone fresco

3,5 cl. di Whisky
3,5 cl. di Liquore Amaretto

Remember The Main
60 ml. Rye Whiskey
22,5 ml. Vermouth rosso
15 ml. Cherry Brandy Luxardo
7,5 ml. Absinthe
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